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Semaine du 30 mars au 05 avril 2026

MIDI

Chou rouge vinaigrette

Couscous poulet merguez / Dos de colin MSC
Semoule au beurre

Edam

Purée pomme rhubarbe

Lundi

3 0 I

Salade d’orge

Poisson meuniere MSC/Saucisse de Toulouse
Petits pois

Ossau lraty AOP

Poisson d’avril patissier

Mardi
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La Ville de Colomiers cuisine
chaque jour 4 500 repas, grace
aux savoir-faire de sa direction

Salade feuille de chéne mimolette
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des chances facilitent notamment Pennes au beurre
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Macédoine mayonnaise
Cotes d’agneau sce poivre / Coeur de merlu oseille

Programme national nutrition Frites

santé et dans la charte nationale A

qualité de l'association Agores. Pont 'Evéque AOP
Banane BIO

Carottes rapées

Aiguillettes de poulet sauce créeme/Filet de daurade
sauce estragon

Riz pilaf

Camembert BIO

Pomme au four

Vendredi

03 |

% Label Bleu Blanc Coeur

Paté de cepes

Filet de caille au jus
Salsifis sautés au gruyere
St Albray

Tarte citron maison

Samedi cﬂh-

04

Asperges vertes vinaigrette
Lasagnes bolognaise
Rondelé aux noix

Arlequin de fruits /fritures

Dimanche
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Infos : www.ville-colomiers.fr Ces menus peuvent étre modifiés en fonction des approvisionnements.
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Origine viande : France, Occitanie
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La Ville de Colomiers cuisine
chaque jour 4 500 repas, grace
aux savoir-faire de sa direction

de la Restauration municipale.

Les politiques publiques d’égalité
des chances facilitent notamment
l'acceés a un repas équilibré par jour.

Par ailleurs, le soutien aux
producteurs régionaux,
Bleu Blanc Cceur, et l’action

de servir des produits de saison

de l'agriculture

biologique, trouvent leur
reconnaissance dans le
Programme national nutrition
santé et dans la charte nationale
qualité de l'association Agores.
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Lundi

30

Potage de légumes
Boulette de boeuf aux oignons
Carottes persillées

Yaourt brassé aux fruits BIO / brassé nature BIO

Mardi

31

Potage d’épinards
Filet de rouget sauce sétoise
Duo pomme de terre fenouil

Gervitas aux fruits / Yaourt fermier nature

Mercredi

01

Velouté d’asperges

Omelette maison champignons
Blettes persillés

Creme dessert chocolat maison

Jeudi

02

Consommé

Cake aux olives maison
Saladeiceberg

Liégeois café / Petit suisse nature

Vendredi

03

Potage légumes

Jambon braisé sauce madere

Duo endives pomme de terre sautées
Yaourt fermier sucré / nature

Samedi

04

Soupe de goulus
Raviolis aux [égumes BIO
Segments de pamplemousse

COLOMIERS

Dimanche

05

Potage de légumes
Filet de hoki sauce vin blanc
Champignons de Paris sautés persillés

Fromage blanc fermier chataigne / nature

Ces menus peuvent étre modifiés en fonction des approvisionnements.

Origine viande : France, Occitanie

Remplacement du soir : Escalope de dinde viennoise / P. de terre maitre d’hétel




