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La Ville de Colomiers cuisine

chaque jour 4 500 repas, grace
aux savoir-faire de sa direction

de la Restauration municipale.

Les politiques publiques d’égalité
des chances facilitent notamment
l’accés a un repas équilibré par jour.

Par ailleurs, le soutien aux
producteurs régionaux,

Bleu Blanc Ceeur, et l’action

de servir des produits de saison
ou issus de l'agriculture
biologique, trouvent leur
reconnaissance dans le
Programme national nutrition
santé et dans la charte nationale
qualité de l'association Agores.
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Infos : www.ville-colomiers.fr

.~ RESIDENCE EMERAUDE ANNE-LAFFONT

Semaine du 12 au 18 mai 2025

SOIR

Lundi

12

Velouté de champignons

Sauté de dinde aux olives
Carottes persillées

Yaourt brassé aux fruits / nature

Mardi

13

Potage poireaux & P. de terre
Roti de porc HVE sce charcutiere
Purée de haricot vert

Banane

Velouté d’asperges

15

Mercredi Boulette de boeuf sce provencale
- Courgettes aux échalotes
14 Creme caramel maison / sans sucre
Jeudi Potage lentilles

Flan de courgettes basilic
Salade iceberg laniere
Kiwi BIO

Vendredi

16

Potage de légumes
Cordon bleu

Petit pois a la francaise
Liégeois café / Petit suisse

Samedi

17

&

Potage julienne

Emincé de dinde basilic
Penne au fromage

Yaourt fermier vanille / nature

Dimanche

18

Potage crécy
Lasagnes bolognaise
Créme dessert vanille

Ces menus peuvent étre modifiés en fonction des approvisionnements.

Origine viande : France, Occitanie

Remplacement du soir : Aiguillette de poulet sautée / Pomme dauphine




